Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
#7013 - SELECTION INRA - FRANCE

LA LEVURE POUR LE RESPECT DU TERROIR DU COGNAC

@ VINIFICATION

Performance fermentaire et robustesse sont
garanties avec Fermivin® 7013.

Fermivin 7013 est adaptée & la production de
vins de base destinés & la distillation, en particulier
pour le Cognac en raison de sa faible production

d’alcools supérieurs et d’acétaldéhyde.

LEVURAGE DIRECT

3 années d’essais avec des levures produites selon
le procédé innovant In-Line Ready, permettant aux
levures leur réhydratation et activation immédiates,
ont montré leur efficacité tant sur le raisin (benne
& vendanger, conquét de réception) que sur moGt
(sortie de pressoir, cuve de fermentation).

S{ SCIENCE & TECHNIQUE

Fermivin 7013 réalise une excellente conversion
sucres-éthanol et des fermentations rapides
et complétes sans production de métabolites
indésirables.
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? DEGUSTATION

Ardbmes variétaux des cépages et des fruits dans
le respect de la typicité du terroir, stables lors du
vieillissement des eaux de vie.

(D unavis

« Fermivin 7013 donne des nofes florales et fruitées,
de filleul de foin ou herbe seche et apporte
beaucoup de rondeur » - BNIC (Bureau National
Interprofessionnel du Cognac), France.
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& PROPRIETES CENOLOGIQUES

RESISTANCE ALCOOL \B

14,5% ‘

|_. Rapide 14-35 °C
CINETIQUE DE i @
FERMENTATION <@

Faibles @

BESOINS NUTRITIONNELS @

“ CARACTERISTIQUES

DU METABOLISME
Production de SO, <10 mg/l
Production de glycérol 6a8gl
Production dacidité volatile
(Eq. ac. sulfurique) <0.15g/
Production d’acétaldéhyde <20 mg/l
Production de H,S Faible
Activité HCDC* 80%
Facteur Killer Neutre

* HCDC = Activité Hydroxycinnamate Décarboxylase

P HISTORIQUE &
DEVELOPPEMENTS

La souche 7013 a été sélectionnée et validée en
1970 par I'INRA (Institut Nafional de Recherche
Agronomique) dans la région des Corbieres
(Languedoc - France). Elle a été commercialisée
sous forme de LSA (Levure Séche Active) dés 1977.
Elle a été validée par le BNIC.

Les premiers essais sous la formulation In-Line Ready
ont été menés en 2015.

w DOSE D’EMPLOI &
. CONDITIONNEMENT

Fermivin 7013 contient plus de 10 milliards de cellules
séches actives par gramme.

Dose d’emploi recommandée : 20 g/hl.
Conditionnement : paguets sous vide de 500 g et
de 15 kg.

Le stockage doit étre effectué dans I'emballage
d’origine, fermé, dans un local frais (6 & 15 °C) et sec.
Fermivin 7013 In-Line Ready en levurage direct :
Dose d’emploi recommandée : 30 g/hl.
Conditionnement : paquets sous vide de 10 kg.

EXISTE EN FORMULATION ILR

LEVURAGE DIRECT
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Essais de souches de levures cenologiques - Résultats 2005 - Dégustation des EDV

LE LEVURAGE DIRECT SANS REHYDRATATION AVEC FERMIVIN 7013 ILR

Option 1 Option 2

Levurage direct dans la benne de transport Levurage direct au conquet de réception
Dose : 30 g/hl Dose : 30 g/hl

Température : > 14 °C Température : > 14 °C

Option 3 Option 4
Levurage direct & la maie du pressoir Levurage direct dans la cuve de fermentation
Dose : 30 g/hl Dose : 30 g/hl

Température : > 14 °C Température : > 14 °C




